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安心安全材質・計算されつくした精密構造の最高級品 

材質 
内側と外側に使用しているのは、最高級のＴ-３０４ 
ステンレス。ステンレスの間には熱伝導に優れたカーボン
スティールを挟み込み、底面には熱吸収力の高いアルミ
ニウムを使用。それぞれの金属の良い所だけを活かし 
合い理想の調理を実現。 

構造 
Ｔ-３０４ステンレス・カーボンスティール・アルミニウムの良
さを生かした５重構造のロイヤルクイーンは熱が均等
に広がり、触らなくても料理が焦げにくい。 
長時間の空焚きでも歪まないウォーターシール効果
により器具内は真空に近い状態となり引圧調理が  
可能になります。 

新しいキッチンライフを創造する 

      世界最高級の調理器具 

素材の良さを最大限引き出す 
 

化学変化を起こさない調理器具は、素材本来の甘み 

旨みを引き出すので、調味料が少なくても美味しい 
お料理がお楽しみいただけます。 

美 健
奥

毎日の食事で無理なく健康に 
 

ロイヤルクイーンなら『余計な油を使わない』 
『無水調理で栄養を逃がさない』といった調理が出来る
ので毎日の食事が無理なく健康維持を実践できます。 
 

早 忙しい人に！調理時間短縮に 
 

最高級の材質と構造により 1/3の時間で簡単に 
お料理をつくれます。 
時間がない日も温かいご飯を気軽にどうぞ 

ガス代･調味料代を大幅節約 
 

使用する火は中火と弱火のみ。 
光熱費も大幅節約が可能になります。 
調味料も少なく、使い始めたその日から節約が 
出来てとってもお得な調理器具です。 

一生使えるので、台所用品の買い替え無し！ 
毎日料理すると５～７年で確実に元がとれます。 
そこから先は・・・ 

節 

入れるだけで簡単！お料理が苦手でも安心！ 
 
『材料を入れて中火にかけるだけ』。 
下準備も最低限で。お料理が苦手な人もこれさえあれば 
大丈夫。汚れもすぐに落ちるので、お手入れも簡単です。 
 

簡 


