
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

小ドームカバー 
内径 18.6×深さ 5.6cm 
容量1.3ℓ 

小フライパン 
内径 18.2×深さ 6.2cm 
容量1.4ℓ 

２コート 
内径 18.2×深さ 7.7cm 
容量2ℓ 

セニアカップ 
容量 75mℓ 

小ラック 
直径 19cm 

キャセロール 
内径 17.9×深さ 7.8cm 
容量 1.6ℓ 

１コート 
内径 14.8×深さ 6.4cm 
容量1ℓ 

マッシャー 
内径 17.9×深さ
7.8cm 
容量1.6ℓ 

小スティーマー 
内径 18.4×深さ 8.7cm 
容量2ℓ 

３コート 
内径 18.2×深さ10.5cm 
容量2.8ℓ 

大ドームカバー 
内径 25.2×深さ 8.6cm 
容量3.4ℓ 

大フライパン 
内径 25.4×深さ 6cm 
容量2.6ℓ 

大ラック 
直径 26.4cm 

大スティーマー 
内径 25.3×深さ 11cm 
容量5ℓ 

６コート 
内径 25.4×深さ11.3cm 
容量5.7ℓ 

電気フライパン 
内径 24×深さ 6.5cm 
容量 3.2ℓ 

４コート 
内径 20×深さ 12.3cm 
容量4ℓ 

５コート 
内径 22.4×深さ12.6cm 
容量 5ℓ 

～無油調理～ 
肉・魚など脂を含む食材は、油なしで焼く事が可能です。 
とってもヘルシーで柔らかく肉汁たっぷりのお料理を楽しめます。 
 

～無水調理～ 
野菜類は、洗った時の水滴か、少量の水を加えるだけでＯＫ。 

無水調理した野菜は色鮮やかに、風味や栄養も逃がさず素材の良さを 
生かしたお料理を簡単に楽しめます。 
 

その他にも魅力沢山！ 
 かまどで炊くような美味しいご飯。少ない調味料で短時間にできる煮物。 
茶碗蒸しも気軽に楽しめる蒸し物。油は最少 70mlでも出来る揚げ物！ 
オーブンとしても使える丈夫さなのでケーキもパンも手軽に作れる毎日に。 
付属品を使えば一度の調理で２品３品のお料理を同時に作る事も可能です。 

その他にも毎日大活躍になること間違いなしです。 
 
 

油を引かなくても 
脂が出てくる！ 

 

薄いフライパンでは 
お肉の焼き加減・時間管理が大変･･･ 

１つの鍋ですべての料理が 
美味しく出来上がります 

煮 揚 無水 

蒸 炊飯 焼 炒 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〒541-0058 大阪市中央区南久宝寺町 1-7-5 

フリーダイヤル：0120-14-8814 FAX：06-6271-0772 

www.royalqueen.jp  

輸入販売元 
動画や写真でも 

ロイヤルクイーンのお料理の特長をご覧頂けます 

 


